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En satsning pd genuin miljé med platsbyggda
snickerier visade sig vara ett lyckokast. Baren dr
viilfylld med cirka 125 olika single malts.
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Djuplodat 1liresse for bade matoch dryck, bra service och genomta
g redmigs. Det blev framgangskonceptet for Uppsalas senas
pubt ll Churchill Arms. Whisky & Bourbon begav sig dit
4 fore ettarskalaset.

AV ANDERS MELLDEN



Churchill Arms

& bara ett ar har Churchill Arms i Uppsala seglat upp i popu-

laritetstoppen bland de Uppsalabor som har nagot som helst

intresse fOr maltbaserade drycker. Orsakerna é&r flera:

Personalens och dgarens intresse for 61, whisky och villagad
mat. Bra service och trevlig miljo. Genuinitet - hér dr varje inrednings-
detalj snickrad pé plats, och de idag sa vanliga tokroliga grejerna pa
vaggar och tak faktiskt uppletade med omsorg. Ett vildsvinshuvud
inkoptes exempelvis pa resa i Belgien och en vilpolerad kajak kommer
fran Ostersund.

Nar kaféet som 1dg har innan skulle byggas om, stod annu en pub inte
som nummer ett pa stadsbornas 6nskelista. Men just for att det inte
blev ndgon firdig containerlosning med fejkpanel och traimitationer i
form av 6lfat, blev det faktiskt succé.

Inredningen dr stilrent mork, med vardagsrumskénsla kombinerat
med brittiskt klubblounge, och de obligatoriska chesterfieldfatoljerna
finns pa plats. Direkt innanfor entrén moéts man av den stora baren,
delad i tva delar av serveringsgangen in till koket. Hir finns négra bar-
stolar och stdplatser, men de flesta gar till Churchill Arms for att sitta
ner vid bord och dta mat till sitt skummande 61.

FORBEREDELSERNA AR PRECIS iging infér morgondagens ett-
arskalas. I koket ligger stora hela kottstycken som ska foradlas till god
mat. Ett jubileumsdl bryggt av Kallholmens bryggeri ska strax kopplas
upp pd en av gastkranarna och personalen har precis haft moéte om hur
firandet ska skotas.

Agaren och grundaren heter Ali Haddadi. Han har sjilv ett stort 6lin-
tresse och sdg behovet av en riktig gastropub i stan. En pub som
verkligen satsar p4 maten och pd en lugn och trivsam miljé med bra
service. Restaurangchefen Pelle Ramstedt, som varit hogst delaktigiatt
styra in Churchill Arms under det forsta aret, berdttar att man ar fem i
servisen pa de sextiofyra platserna. Allt for att gdsterna aldrig ska beho-
vavanta. Och att det faktiskt stimmer kan jag intyga efter nagra besok
vid betydligt stressigare tidpunkter &n denna torsdagseftermiddag
strax fore 6ppning.

Likasa intygas att bade personal och géster har stort dryckesintresse.
Baren dr till och med byggd s att vetgiriga géster kan fd komma in bak-
om disken och provsmaka eller tappa upp 6l sjdlv.

PA OLSIDAN STAR SVENSKT OL I FOKUS. Abro &r huvudleve-
rantor pa fat men sortimentet bestams i 6vrigt av restaurangchefen,
och man jobbar bland annat mycket med Omnipollo, Nérke
Kulturbryggeri och lokala Slottskallan.

- Och Leufstabruk Bryggeri. Deras IPA pa fat dr otroligt populdr.
Bryggeriet dr jattelitet och de levererar sjdlva, kommer hit i sina privata
bilar och fyller pa, berittar Pelle.

Aven om trenden bland gisterna pé senare tid varit att séka upp
extremol sd menar man pa Churchill Arms att balansen dndd maste
finnas, annars gar det bort.

-Detérjuintesa svartatt gora extremol, desto svarare att gora extremt
bra 6l. Vi vill att det ska finnas kidnsla och tanke bakom oélet, inte bara
enmassa humle.

Forutom de svenska oOlen finns gott om amerikanska hantverksol,
men ocksa en hel del tyskt och brittiskt. Man ser sig ju som en engelsk
pub, ndgot som bdde namnet och Churchill sjdlv i diverse poser pa bil-
derrunt om i puben, forstérker.

64 WHISKY&BOURBON

WHISKYSORTIMENTET DOMINERAS AV SKOTSKT single
malt, cirka 125 sorter. I baren finns ocksa ett eget litet fat dar man just
nu slutlagrar en speysidewhisky dér eken fatt smaka pd marsala en tid.
En mycket populédr dram bland bargdsterna.

Utmaningen ligger i att hitta en whisky till dem som ”egentligen inte
gillar whisky”, menar Peller, som ocksa podngterar bredden i det 6vriga
spritsortimentet, med bland annat ett bra utbud pa rom.

Ann-Sofie dr koksmadstaren som ser till att gdsterna blir bAde métta
och noéjda. Har finns klassisk pubmeny med fish’n chips och burgare
som toppar popularitetslistan. Sistndmnda kan till och med fas i trip-
pelvariant med 660 gram kott! Hantverket dr viktigt for att maten ska
bli god, ddrfor dr exempelvis egentillverkad senap och glass en sjdlv-
klarhet. Ostar och charkuterier kops in frdn den nérliggande
saluhallen, sa den gast som hittar en favorit kan sjalv ga dit och kopa
hem samma sort.

Hur ser den typiske Churchill Arms-gésten ut?

- Oj, det dr otroligt blandat. De flesta dr vil Over trettio och gillar 61
och god mat. Bdde kvinnor och méin bland matgésterna, kanske lite
fler mén bland de som bara vill ha en 61. Vi har ocksa blivit en samlings-
plats for dem som jobbar sent och vill ta en 61 och sitta och snacka efter
jobbet, istdllet for att ga pa nattklubb. Har ska det alltid vara trivsamt,
med lite musikibakgrunden. Vi dr jattenoga med att folk ska ha respekt
for varandra. Man kan absolut ha en helkvall har, men brék och fylla
godtasinte.

POPULARASTE RATTERNA AR HAMBURGAREN och fish’n chips. I
baren ar det ESB frdn Fuller’s och Zlatopramen som de flesta slacker
torsten med.

- Zlatopramen ar en bra vag in till de lite smakrikare 6len fran vanlig
stor stark, sdger Pelle Ramstedt.

Overhuvudtaget uppskattar gésterna att fa vigledning till nya smak-
upplevelser av personalen. Darfor dr det forstds viktigt att halla alla
ajour med det standigt uppdaterade sortimentet. Nyheter testas av alla
sa fort de kommer in, personalen dr med pd de provningar som hélls av
representanter frdn bryggerier, destillerier och importérer.

- Det ar viktigt att den som star i baren kan férmedla sin kunskap.
Utbilda om gésten vill det, eller bara berdtta lite kul kuriosa. Och i och
med att gésterna ar fragvisa, och ibland ocksa valdigt kunniga, 1ar man
sig hela tiden nagot nytt, sager Pelle.

Varje ny dryck presenteras utforligt i sociala medier, s& de stammisar
som vill hélla koll gor rétt i att f6lja puben pa exempelvis Instagram
eller Facebook.

Vad far man inte missa om man kommer till er?

- Just nu dr vi ensamma i stan om Omnipollos Gracchus. Leufstas
produkter dr vi ocksa relativt ensamma om, och sa har vi var egen
Churchill Arms IPA som bryggs av Slottskéllan, och vért jubileumsol
som bryggs av Kallholmens Maltbryggeri.

KLOCKAN HAR BLIVIT TRE PA EFTERMIDDAGEN och det ar dags for
Churchill Arms att 6ppna. Personalen dr pa plats och dn sa lange ar det
platserna utomhus som lockar mest. Ett par gister slar sig ner med var-
sin 6l. Den ena lite ljusare, den andra lite morkare. Antar att det ar
dagens vedermddor som ska borja avhandlas strax efter det att den for-
sta svala klunken ndtt deras lappar.
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Pelle r
restaurangchefen

som styrt in Churchill
Arms pa rdtt spdr.

Agaren Alis eget
élintresse dr stort.

Annu dr uteserveringen
populdr.
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Egen bira frdn lokala
|~ Slottskdllans bryggeri.
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Ann-Sofie ser till att
maten dr villagad
och passar till élen.




Winston Churchill gér sig pdmind i lokalen.







Churchill Arms

AliHaddadiochPelle Ramstedts
10 favoriter ur egnasortimentet

Aberlour ABunadh
- En favorit som inte avsldjar sina 60 alkoholprocent i smaken. Harlig
doft och smak - notig med torkad frukt.

Glenury Royal
- Vér dldsta whisky. Massor av cointreau och kaffe i smaken.

Omnipollo Gracchus
- En saison med enbidr, citron, svartpeppar och kardemumma. Vi har
fattin ett fat avdennararitet.

AnCnoc Tushkar
- Intressant rokighet och bra finkanslighet i smaken. Kul nykomling.

Churchill Arms IPA

- Slottskallan brygger detta 61 &t oss. Vi provade oss fram och ville hit-
ta en stil som passar manga smaker. Den dr inte sdrskilt extrem, liknar
snarare en valbalanserad brittisk IPA.

Oatmeal Yeti
- Otroligt haftig stout frdn Great Divide. Komplex och stor i badde doft
och smak.

Pang Pang Porter

- Ett 61 med en intressant story. Det dr en imperial porter som lagrats
pa whiskyfat av svensk ek, och som sedan fatt en snabb svang i cigarr-
roksfyllda negronifat - ska efterlikna smaken i Christer Petterssons
mun...

Ndgra av de egna
favoriterna.

Funkwerks Saison
- Ett perfekt 6l den hér varma sommaren. Trevligt och ganska kom-
plext men framforallt torstslaickande. Delas forslagsvis pa tva.

Mikkeller Drink’in the sun
- Ett 61 som bevisar att ett gott 6l inte maste ha alkohol. Stilen dr ame-
rikanskhumlat vetedl. Alkoholhalten &r 0,3 procent.

Var egenlagrade whisky
-Justnu en tiodrig speyside som fatt en finish i femlitersfat dar vi forst
lagrat marsala. Snéll, generds, rund och ganska komplex smak.




Ur olhstan

Fatol:

Anchor Steam, 76 kr

Fuller’s ESB, 68 kr

Sierra Nevada Pale Ale, 74 kr
Bryggmastarens Premium Gold, 62 kr

Flaskol:

baras
Brockhouse Premium Lager, 68 kr < -
St Peters Cream Stout, 78 kr 1Sh RE¢
Titan IPA, 72 kr ‘ auch
Andersson Valley Heelch O’'Hops Double IPA, 68 kr YORE
Brannskdr Brown Ale, 72 kr
Innis & Gunn Rum Finish Oak Aged Beer, 68 kr W OMpLe
Fuller’s Golden Pride, 62 kr ] AN 1T’S
Kwak, 74 kr
Delirium Tremens, 76 kr e
Liefmans Cuvée Brut, 67 kr [REAM
Achel Bruin Bier, 76 kr : ' 'vals.”

La Trappe Tripel, 68 kr

Ur whiskylistan
Highland Park 30 YO, 106 kr
Ardbeg Uigedail, 29 kr
Laphroaig 25 YO, 98 kr
AnCnoc22 YO, 37 kr
Balblair 1978, 108 kr

Old Pulteney 21 YO, 48 kr ONAI
Glenmorangie Astar, 30 kr
Rosebank 21 YO, 98 kr
Talisker Storm, 26 kr
Glengoyne 17 YO, 27 kr
Yamasaki 18 YO, 36 kr
Glenfarclas 21 YO, 31 kr
Mortlach 15 YO, 31 kr
Glenury Royal 40 YO, 138 kr

O’haras
Aberlour 16 YO, 28 kr Irish Red
Johnnie Walker Platinum Label, 34 kr : N ; 330 ml
‘ ¢ 4 Art nr SB:
Dessutom finnsrariteter och tillfalliga nyheter alltid i baren och pé fat. - 1486-03

Alkoholhalt:
4,3%

Pris:

16:50 SEK

Ur menyn

Farska rokta rakor, serveras med aioli & brod 1/2 - 89 kr, 1/1 - 149 kr
Engelsk ost- & charkplanka, serveras med Churchills paronmar-
melad & knackebrod, 99 kr

Klassisk Fish n’ Chips - Torskryggsfilé serveras med tartarsas,
mosade drtor & citron, 145 kr

Steak n’ Chips - 220g Aberdeen Black Angus biff med kappa.
Serveras med rodvinssas & béarnaisesas, 219 kr

Churchills 1/2 meter korv, serveras med pommes frites, hemgjord
senap, salsa, aioli, majskolv & bakad tomat, 149 kr

iﬁﬁ?ﬁ;ﬁgg&?ﬁgﬁekaka, serveras med hemgjord vaniljglass & AI k o h O I k a n
orsaka skador
esining S rarti finn pa lever och
Oppettider: Man-fred 15-01, 16r 13-01, son 13-23. e
Ad : St Olofsgatan 30, U la.
Hef:\z?da: chlcj)rz%?llaall}msupngfaa.:e b u ks p Ott ko rte I ]

Churchill Arms

Antal platser: 64 plus uteservering sommartid.

Provningar: Ol- och whiskyprovningar anordnas vid
bestdllning. Spontanprovningar ndr tid finns.




